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คำอธิบายรายวิชา
ศึกษาความรู้และความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการและกระบวนการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร การถนอมอาหารและการสร้างมูลค่าเพิ่มจากผลผลิตในท้องถิ่นหนองบัวลาภู เช่น ข้าวเหนียว มะม่วง มะขาม มันสำปะหลัง กล้วย และผักพื้นบ้าน โดยเชื่อมโยงความรู้จากสาระการเรียนรู้แกนกลางด้านการงานอาชีพและเทคโนโลยี กับภูมิปัญญาท้องถิ่นและการใช้ทรัพยากรในชุมชนอย่างเหมาะสม เพื่อสร้างความเข้าใจในคุณค่าและการพัฒนาอย่างยั่งยืน
โดยใช้กระบวนการเรียนรู้เชิงปฏิบัติ การฝึกทักษะการแปรรูปอาหาร การออกแบบบรรจุภัณฑ์ และการนำเสนอนวัตกรรมที่สร้างสรรค์ ร่วมกับการใช้สมรรถนะสำคัญของผู้เรียน เช่น ความสามารถในการสื่อสาร การคิดวิเคราะห์และแก้ปัญหา ความสามารถในการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ และความสามารถในการทำงานร่วมกัน เพื่อพัฒนาทักษะชีวิตและอาชีพให้สามารถต่อยอดเป็นธุรกิจขนาดย่อมในอนาคตได้
เพื่อให้มีเจตคติที่ดีต่อการอนุรักษ์และพัฒนาภูมิปัญญาท้องถิ่น มีความรับผิดชอบ รอบคอบ ซื่อสัตย์ มีวินัย ใฝ่เรียนรู้ มุ่งมั่นในการทำงาน มีจิตสาธารณะ และมีความภาคภูมิใจในอัตลักษณ์ท้องถิ่นหนองบัวลาภู อันเป็นคุณลักษณะอันพึงประสงค์ของผู้เรียนในศตวรรษที่ 21 และเป็นพื้นฐานในการประกอบอาชีพสุจริตและการดำรงชีวิตอย่างยั่งยืน

ผลการเรียนรู้
1. อธิบายหลักการและความสำคัญของการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรในท้องถิ่นได้
2. วิเคราะห์และเลือกวัตถุดิบจากผลผลิตทางการเกษตรที่เหมาะสมกับการแปรรูปในหนองบัวลาภูได้
3. ปฏิบัติการแปรรูปผลผลิตเกษตรได้อย่างถูกต้อง
4. ใช้เครื่องมือและอุปกรณ์ในการแปรรูปได้อย่างเหมาะสม ปลอดภัย และมีประสิทธิภาพ
5. ออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่สะท้อนอัตลักษณ์ท้องถิ่นและดึงดูดตลาดได้
6. คำนวณต้นทุนการผลิต กำหนดราคา และวิเคราะห์ความคุ้มค่าของผลิตภัณฑ์แปรรูปได้
7. สร้างสื่อประชาสัมพันธ์และทดลองทำการตลาดผลิตภัณฑ์แปรรูปได้
8. ประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์และปรับปรุงตามข้อเสนอแนะได้
9. แสดงออกถึงความรับผิดชอบ รอบคอบ และใส่ใจความสะอาดและความปลอดภัยในการผลิต
10. มีเจตคติที่ดีต่อภูมิปัญญาท้องถิ่นและสามารถเชื่อมโยงกับการพัฒนาอาชีพและเศรษฐกิจชุมชนได้
รวม  10  ผลการเรียนรู้

โครงสร้างรายวิชา
	[bookmark: _Hlk207025433]ง31241 ภูมิปัญญาเกษตรแปรรูปและนวัตกรรมท้องถิ่น

	รายวิชาเพิ่มเติม
	
	กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ

	ชั้นมัธยมศึกษาปีที่ 4
	เวลา 40 ชั่วโมง/ภาคเรียน
	             จำนวน 1.0 หน่วยกิต



	[bookmark: _Hlk206851899]หน่วยที่
	ชื่อหน่วยการเรียนรู้
	[bookmark: _Hlk206851865]ผลการเรียนรู้
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	เวลา
	น้ำหนักคะแนน

	1.
	ความรู้พื้นฐานการแปรรูปและภูมิปัญญาท้องถิ่น
	ข้อที่ 1, 2
	การแปรรูปคือการเพิ่มมูลค่าและยืดอายุผลผลิตเกษตร 
	8
	10%

	2.
	การปฏิบัติการแปรรูปผลผลิตเกษตร
	ข้อที่ 3, 4
	การปฏิบัติจริงในการเลือกวัตถุดิบ การปรุง การถนอมอาหาร เน้นความสะอาด ความปลอดภัย 
	12
	30%

	3.
	การออกแบบบรรจุภัณฑ์และการตลาด
	ข้อที่ 5, 6, 7
	การออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่สร้างสรรค์ การคำนวณต้นทุน–กำไร การตั้งราคา และการทำการตลาด
	10
	25%

	4.
	การประเมินคุณภาพและพัฒนาผลิตภัณฑ์
	ข้อที่ 8, 9, 10
	การพัฒนาความคิดสร้างสรรค์ การทำงานเป็นทีม เจตคติที่ดีต่อการสืบสานภูมิปัญญา
	
10
	15%

	ระหว่างภาค
	38
	80

	สอบกลางภาค
	1
	10

	สอบปลายภาค
	1
	10

	รวม
	40
	100




