โครงสร้างรายวิชา
	ง20221ขนมไทย  

	รายวิชาเพิ่มเติม
	
	กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ

	ชั้นมัธยมศึกษาปีที่ 1-3
	เวลา 40 ชั่วโมง/ภาคเรียน
	จำนวน 1.0 หน่วยกิต



	หน่วยที่
	ชื่อหน่วยการเรียนรู้
	ผลการเรียนรู้
	สาระสำคัญ / ความคิดรวบยอด
	เวลา
	น้ำหนักคะแนน

	1. 
	 ความหมาย ประวัติ และความสำคัญของขนมไทย
	 1,2,13
	 ความหมายและความสำคัญของขนมไทย
 ประวัติและพัฒนาการของขนมไทย
	4 
	10 

	2.
	ประเภทและคุณค่าทางโภชนาการของขนมไทย
	 4,11
	หลักโภชนาการและคุณค่าของขนมไทย
ประเภทของขนมไทยและวัตถุดิบหลักที่ใช้
	6 
	 10

	3.
	การเลือกวัตถุดิบและการเตรียมอุปกรณ์
	6,7
	การเลือกและการเตรียมวัตถุดิบ
	4
	10

	4.
	ขั้นตอนการทำขนมไทยพื้นฐาน
	10,11
	ขั้นตอนและวิธีการทำขนมไทยที่นิยม เช่น ขนมต้ม ขนมชั้น ทองหยิบ ลอดช่อง ฯลฯ
	12
	30

	5.
	สุขอนามัยและความปลอดภัยในการทำขนม
	8
	หลักสุขอนามัยและความปลอดภัยในการประกอบอาหาร
	4
	10

	6
	การบรรจุภัณฑ์และการนำเสนอขนมไทย
	 9
	 การบรรจุภัณฑ์และการนำเสนอขนมไทย 
	4
	10

	7
	การคำนวณต้นทุนและการขายขนมไทย
	[bookmark: _GoBack]5,10,11,12,13,14
	การคำนวณต้นทุนและการตั้งราคาขนมไทย  การพัฒนาอาชีพและการสร้างรายได้จากขนมไทย
	6
	20

	ระหว่างภาค
	38
	60

	สอบกลางภาค
	1
	20

	สอบปลายภาค
	1
	20

	รวม
	40
	100



