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คำอธิบายรายวิชา
 	ศึกษาเกี่ยวกับความหมาย ประวัติ ความสำคัญ และประเภทของขนมไทย รวมทั้งคุณค่าทางโภชนาการและการเลือกใช้วัตถุดิบที่เหมาะสม ผู้เรียนจะได้เรียนรู้เนื้อหาสาระตามหลักสูตรแกนกลางการศึกษาขั้นพื้นฐานที่เชื่อมโยงกับการดำรงชีวิตและการประกอบอาชีพ สามารถอธิบายขั้นตอนการทำขนมไทยได้อย่างถูกต้องตามหลักวิชาการ    
 	โดยฝึกทักษะการปฏิบัติจริง ตั้งแต่การเลือกวัตถุดิบ การเตรียมอุปกรณ์ ขั้นตอนการทำขนมไทยอย่างหลากหลาย รวมถึงการบรรจุภัณฑ์และการนำเสนอผลงานอย่างสร้างสรรค์ การเรียนรู้เหล่านี้ช่วยพัฒนาสมรรถนะที่จำเป็นในการทำงาน เช่น ความสามารถในการคิดวิเคราะห์ การแก้ปัญหา การใช้ทักษะชีวิต และการใช้เทคโนโลยีที่เกี่ยวข้องกับการประกอบอาชีพ    
 	เพื่อให้มีเจตคติที่ดีต่อการทำงาน มีความรับผิดชอบ มีวินัย และทำงานร่วมกับผู้อื่นอย่างมีความสุข ตลอดจนเห็นคุณค่าของภูมิปัญญาขนมไทยและภาคภูมิใจในความเป็นไทย นอกจากนี้ยังส่งเสริมคุณลักษณะอันพึงประสงค์ ได้แก่ ความซื่อสัตย์ ความเพียรพยายาม ความมุ่งมั่นในการทำงาน และความรักความเป็นไทย ซึ่งสอดคล้องกับเป้าหมายการพัฒนาผู้เรียนตามหลักสูตรแกนกลางการศึกษาขั้นพื้นฐาน    
	ผลการเรียนรู้

	1. 
	1. อธิบายความหมาย ประวัติ และความสำคัญของขนมไทยได้ถูกต้อง
2. จำแนกประเภทของขนมไทยและยกตัวอย่างได้เหมาะสม
3. อธิบายคุณค่าทางโภชนาการของวัตถุดิบและขนมไทยแต่ละชนิดได้
4. วิเคราะห์ขั้นตอนการทำขนมไทยตามหลักวิชาการได้
5. คำนวณต้นทุนและการตั้งราคาขนมไทยได้ถูกต้อง
6. เลือกและเตรียมวัตถุดิบที่เหมาะสมต่อการทำขนมไทยได้
7. ปฏิบัติการทำขนมไทยพื้นฐานได้ตามขั้นตอนอย่างถูกต้อง
8. ใช้อุปกรณ์และเทคโนโลยีที่เกี่ยวข้องได้อย่างปลอดภัย
9. บรรจุภัณฑ์และจัดตกแต่งขนมไทยให้เหมาะสมและสวยงามได้
10. ทดลองจำหน่ายขนมไทยโดยนำเสนอผลงานได้อย่างสร้างสรรค์
11.  มีความรับผิดชอบและมีวินัยในการทำงาน
12.  ทำงานร่วมกับผู้อื่นด้วยความร่วมมือและมีมนุษย์สัมพันธ์ที่ดี
13.  มีความภาคภูมิใจในภูมิปัญญาขนมไทยและเห็นคุณค่าความเป็นไทย
14. มีความซื่อสัตย์สุจริตในการประกอบอาชีพ


	รวม  14  ผลการเรียนรู้
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